


• TRAMONTANA 
   Salmone, avocado, scaglie di mandorle

• OSTRO 
   Salmone, avocado, mousse philadelphia, scaglie di mandorle, 
   salsa teriyaki e mayo al lime 

• PONENTE 
   Tonno, avocado, scaglie di mandorle

• LEVANTE 
   Tonno, mango, pistacchio e mayo al lime

• TORNADO 
   Pesce bianco del giorno marinato, avocado e zest di lime

• MAESTRALE
   Gambero fritto, julienne di iceberg, salsa teriyaki e mayo 
• SCIROCCO 
   Salmone, avocado, maionese al lime, zest e mandorle
• LIBECCIO
   Tonno, avocado, cipolla crispy, mayo sriracha e salsa teriyaki
• GRECALE
   Pesce bianco del giorno marinato, julienne di iceberg, pomodorini e mayo al lime
• URAGANO
   Julienne di iceberg, avocado e pomodorini (veg)

5,00€
 
5,00€
 
6,00€

5,50€

5,00€



• Salmone   

• Tonno  

• Pesce bianco (offerta del giorno) 

• Gambero Rosso (3pz) 

• Mix misto di sashimi   
   (3 salmone, 3 tonno, 3 pesce bianco, 3 gambero rosso) 

• Salmone   

• Tonno 

• Salmone scottato con salsa teriyaki e granella di pistacchi

• Tonno scottato, salsa teriyaki e granella di pistacchi

• Gambero rosso di Mazara del Vallo

• Mix misto di nigiri  
   (2 salmone, 2 tonno, 2 salmone scottato, 2 tonno scottato, 2 gambero rosso)

 

6,00€

7,00€

7,00€

7,50€

9,00€

20,00€

8,00€

9,00€

8,00€

9,00€

25,00€



• GIANNUTRI 
   Salmone e avocado; con semi di sesamo

• ISOLOTTO 
   Salmone e avocado; con mousse di philadelphia, pasta kataifi e salsa teriyaki

• ISOLA ROSSA
   Salmone e avocado; con cipolla crispy, mayo sriracha e salsa teriyaki

• GIGLIO 
   Salmone e avocado; con semi di sesamo, scaglie di mandorle, salsa teriyaki 

• GIANNELLA
   Salmone e avocado; topping di filetto di salmone, granella di pistacchi, 
   zest di lime e mayo al lime

• CALA GRANDE
   Salmone e avocado, topping di filetto di salmone scottato, pasta kataifi e salsa teriyaki

• FENIGLIA 
   Salmone e philadelphia; con semi di sesamo, tartarina di salmone, tartufo e salsa teriyaki

• MONTECRISTO 
   Salmone; con slice di avocado, gambero rosso, pistacchio, zest di lime e mayo al lime

 

• CALA MORESCA 
   Tonno e avocado; con semi di sesamo

• CALA PICCOLA
   Tonno e avocado; con cipolla crispy, mayo sriracha e salsa teriyaki

• FORTE FILIPPO
   Tonno e avocado; con mousse di philadelphia, pasta kataifi e salsa agrodolce

• FORTE STELLA 
   Tonno; con slice di avocado, granella di pistacchi, zest di lime e mayo al lime

• CANNELLE
   Tonno e avocado; con filetto di tonno, philadelphia, tartufo e salsa teriyaki

  
 



• PUNTA MADDALENA 
   Avocado, con semi di sesamo e scaglie di mandorle 

• PUNTA LIVIDONIA 
   Avocado e philadelphia; con scaglie di mandorle e salsa teriyaki

• PELLICANO 
   Gambero in tempura; con semi di sesamo, cipolla crispy e salsa teriyaki 

• SBARCATELLO 
   Gambero in tempura, philadephia, pasta kataifi e salsa agrodolce 

• TERRAROSSA 
   Gambero in tempura, topping di filetto di tonno, scaglie di mandorla e  
   mayo sriracha 

• ARGENTAROLA 
   Gambero in tempura, con topping di filetto di salmone, granella di pistacchi, 
   mayo al lime e salsa teriyaki

8,00€

9,00€



• Salmone   
• Tonno 
• Avocado e philadelphia

7,50€
8,00€
7,00€

• Salsa teriyaki
• Mayo sriracha (spicy)
• Mayo lime
• Salsa agrodolce

1,00€
1,00€
1,00€
1,00€

• Gyoza di maiale
    Ravioli di maiale al vapore, marinati con semi di sesamo, soia e salsa teriyaki

• Gamberi in tempura
    Con una salsa a scelta

• Edamame 
   Già sgusciati marinati in soia e semi di sesamo

• Alga wakame
• Samosa al curry
   Fagottini di sfoglia fritti ripieni di patate e spezie aromatiche 

6,00€
 

7,00€
 

5,00€

4,00€
5,00€

• Mango
• Cocco
• Cioccolato

5,00€
5,00€
5,00€



Per ogni aggiunta + 1,50€

Per ogni aggiunta + 1,00€

Per ogni aggiunta + 0,50€

Per ogni aggiunta + 0,50€

- Salmone
- Salmone marinato
  (teriyaki e sesamo)

- Salmone scottato (+0,50€)
- Salmone cotto (+0,50€)

- Tonno
- Tonno marinato

- Gamberi in tempura
- Pesce bianco del giorno

- Pesce bianco del giorno cotto
- Gamberi rossi di Mazara del 

Vallo (+5,00€)
- Chicken pop corn

- Edamame
- Avocado

- Alga wakame

- Philadephia
- Pomodorini pachino

- Insalata iceberg

- Cipolla crispy
- Scaglie di mandorle

- Semi di sesamo

- Granella di pistacchi
- Pasta kataifi

- Scorza di lime

puoi inserire: 1 base • 1 proteina • 2 condimenti • 1 topping • 1 salsa

- Riso sushi
- Riso nero (+1,00€)

- Insalata

- Salsa teriyaki
- Salsa di soia

- Mayo sriracha

- Mayo lime
- Salsa agrodolce



GLUTINE - 1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

 
CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA - 3
(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo)

PESCE E DERIVATI - 4
(prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI - 5 
(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6  
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12 

2 - usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, 
 nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)


